





Wetzstahl sharpening steel fusil chaira acciaino

4474/26 cm

4474/32 cm

4470/26 cm

4470/29 cm

4470/32 cm

4470/36 cm

oval
4471 (32cm)

Metzgerstahl butcher steel  fusil chaira acciaino

Feinzug fine

4475 (32 cm)

extra Feinzug ~ super fine

4476 (32 cm)

94



Diamant-Schérfstab  diamond knife sharpener

aigiuse-couteaux diamant

WUSHHOE

afilador diamante  affilacoltelli diamante

mit Industriediamanten beschichtet

diamond coated

— ‘

(23 cm)

mit Industriediamanten beschichtet

diamond coated

il ‘

(26 cm)

mit Industriediamanten beschichtet

fein  fine
diamond coated

(23 cm)

Keramik-Scharfstab

mit Industriediamanten beschichtet

ceramic sharpener

fein  fine
diamond coated

fusil céramic

Kérnung / Grain:

afilador ceramica

F 360
J 800

e un

(26 cm)

acciaino ceramica

4455 (26 cm)

Kérnung / Grain: )

F 1000

3000 4456 (26 cm)

Wenn die Schérfe eines Messers
nachlasst, wetzen Sie es auf einem
WUSTHOF-Stahl, indem Sie die
Klinge mit einem Winkel von

20 Grad in Richtung der Schneide
ber den Wetzstahl streichen.

Klinge
blade

Wetzstahl
sharpening steel —

b

After extended use blades may be
easily resharpended on a WUSTHOF
steel. Simply hold the blade at a

20 degree angle and draw down and
across each side of the steel.

I Schéarfen Sharpening




