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Reibe, extra fein  grater, extra fine  rape, extra fine

rallador, extrafino

grattugia, ultra sottile
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Reibegrad: extra fein grob
Grit: extra fine coarse
Reibe, fein  grater, fine rape, fine rallador, fino  grattugia, sottile
L]
Reibegrad: extra fein grob
Grit: extra fine coarse
Reibe, grob  grater, coarse  rape, épaisse rallador, grueso  grattugia, grosso
L ]|
Reibegrad: extra fein grob
Grit: extra fine coarse

2-Wege Reibe, mittel  2-way grater, medium  répe, moyenne

Reibegrad: extra fein
Grit: extra fine

¢ Photo-Etching Produktionsverfahren fiir langlebige und extrem
scharfe Klingen. Durch diese Technologie werden die Lebensmittel
fein geschnitten und nicht zerrissen oder zerdriickt. So bleiben die
Geschmacks- und Aromastoffe der Lebensmittel erhalten.

o Perfekte Reibeergebnisse durch speziell auf den Einsatz abge-
stimmte Reibenblatter.

e Klingen aus 18/10 Edelstahl.

 Ergonomische und rutschhemmende Griffe.

¢ Rostfrei - Spllmaschinenfest.

rallador, medio

grattugia, medio

grob
coarse

Photo-etching production process for long-lasting and extremely
sharp blades. This technology allows food to be grated finely,
without being broken or squashed. This ensures that the flavour
and taste of the food is maintained.

Perfect grating results thanks to specially adapted graters.
Blades made from 18/10 stainless steel.

Ergonomic and non-slip handles.

Stainless - dishwasher-proof.
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Ausbeinmesser  boning knife  couteau a désosser  cuchillo para dehuesar  coltello per disossare

e

4604/14 cm

wOSTHOF fo eevine

4604/16 cm

Fischfiliermesser fish fillet knife  couteau filet de poisson  cuchillo filetes pescado  coltello filetto pesce

\'.

FLE KB K L) WOSTHOP PR e

4617/16 cm

L E N F L) wnor [ e

4617/23 cm

Schlachtmesser butcher knife  couteau de boucher  cuchillo de carnicero  coltello macellaio

WUSTHOF [ sewirien

4660/16 cm

wosThor f e

4660/18 cm

4660/20 cm

MISTHOR B e

4662/20 cm

WUSTHOF NI

4662/26 cm
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